
□ 概要

日　時／平成29年11月11日(土)10:00～16:00
　　　　　　　　 11月12日(日)10:00～17:00
　　　　　　　　　　　※悪天候により、開催内容を一部変更しました。

場　所／秋田駅前アゴラ広場（駅前買物広場大屋根下）

内　容／

　「第39回全国豊かな海づくり大会・あきた大会」の周知と開催に向けた機運の醸成を図るとともに、県民に水
産資源や漁業に理解を深めてもらい、県産水産物の消費拡大につなげることを狙いとした「地魚フェスティバ
ル～秋田ととフェス～」を開催しました。

秋田県立男鹿海洋高等学校特製「さばの水煮缶詰」の限定販売や
番屋の母さんの「魚のふるまい鍋」、秋田の水産物を販売するブー
スなどが出展しました。

◎飲食・物販ブース

秋田県立男鹿海洋高等学校食品化学科による商品開発の研究発表
や、魚に合う素敵なお酒を紹介する「酒の肴トークショー」、秋田県
水産振興センターの職員によるお魚クイズなど地魚についての関
心・知識を深めてもらうステージイベントを実施しました。

◎ステージイベント

秋田の水産業や漁業の特色を紹介するパネルや、海や自然にまつわる情報を展示しました。
※秋田県水産振興センターによる「タッチプール」は荒天により中止となりました。

◎展示ブース

　 各種PRイベント「サンキュー!!地魚フェスティバル～秋田ととフェス」

　海の幸・山の幸・里の恵みなど豊富な「食の宝庫あきた」の味を参加者に堪能して頂けるよう、郷土料理
に精通している方に監修いただきました。

○大会公式弁当メニュー監修

○大会公式弁当のパッケージとお品書き

株式会社水屋光琳　総料理長　鈴木　清

◆秋田を代表する魚料理（上段）
〇秋田の県魚「ハタハタ」南蛮漬け
〇サクラマス塩麹漬の焼き物
〇伝統料理「カスベ煮」と「じゅんさい」の
　しょっつる寒天寄せ

◆「あきたこまち」の味比べごはん（下段）
〇「秋田牛」甘辛時雨煮のせごはん
〇比内地鶏の御狩場焼き添え
　きりたんぽ鍋風味炊き込みごはん
〇刻み「いぶりがっこ」トッピングの酢飯

◆秋田の特産野菜等・果物・甘味（中段）
〇ぜんまい卵とじと秋田のオリジナル枝豆
　「あきた香り五葉」添え
〇デザート「イチジク甘露煮」、「バター餅」、
　「平鹿産りんご」
〇特産「とんぶり」入りかまぼこと、菊花と
　紅ずわいがにの餡がけ

　 大会公式弁当
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